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Margaritas

PRESIDENTE 699€ 999€

Tequila, triple sec und Limettensaft

ERDBEERE

Tequila, triple sec, Limettensaft, erdbeersirup

und Erdbeere 71.99€ 10,99 €

MANGO

Tequila, triple sec, Limetensaft, Mangosirup

und Mango 7,99€ 10,99 €

Mexikanisches Bier

Corona

Sol
Malquerida
Desperados
Modelo Rubia
Modelo Negra

Pacifico
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Hausgemachtes Toast

Tradition, Phantasie und frisch gebacken

£ hill‘i.l‘ld rnna .cs
Butter, Knoblauch und Petersilie

Durango a8
Butter, Knoblauch, Mozzarella und Petersilie

Yucatan cs
Cochinita Pibil, Cheddar und Sauverrahm

Salate

Krauter, Dressings und mehr

Mazatlan-Salat 199
zarter Salat, griner Apfel, Ziegenkase, gerostete Pistazien, gebratene
Avocado, Nopal und Sauerrahmdressing

Caesar-Salat »eésc
zarter Salat, Parmesan, knuspriges Hahnchenfleish “Milanesa” und das
auvthentische Dressing

Kleine Mariachis

Unsere Zukunft

Hamburger ac
Hot dog e
Hdhnchenschnitzel ac

Spaghetti oder Penne Bolognese ««

Kleine Mariachis-Menus serviert mit Pommes
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Antojitos, Tapas, Yorspeisen

Eine andere Art, unsere Kiche zu probieren, zu teilen und zu geniefien.

Jalapenos Jalapa oa¢
Gefullt mit Kase und Rancherasofie 3,99 €

Chorizos nach “Infierno”-Art @
flambiert mit Tequila und Chipotle-Chilli 8,99 €

Kartoffeln*“Santa Fe” o
Kartoffelknusper, Chilli con Carne, geschmolzener Kase, saure Sahne und 9,99 €

Chipotle-Chilli

Chicken Wings ««oc 9,99 €

nach Kentucky-Art mit Pasilla- und Ancho-Chilli-Mayo

Mc Cheese-Kroketten i« acs
Makkaroni, cremiger Cheddar und mit Panko-paliert 9,99 €

Sonora-Nachos
Geschmolzener Kdse, Guacamole und Pico de Gallo 3,99 €

Supreme-Nachos @
Geschmolzener Kase, zerkleinertem Hahnchenfleish, Guacamole, Pico de Gallo 10.99 €
und Ranchera-Sofie ’

Xnipec-Nachos ¢
Gegrillte Avocado, Cochinilla Pibil, geschmolzener Kase und Xnipec-Zwiebel 11,99 €

Knusper-Ohr «oc
Bei Niedrigtemperatur in unserem JOSPER Holzkohleofen gegart, Knusprige 9,99 €
und Pasilla-Chilli-Mayo

Vegane Bombe o2 9,99 €

Maniokknodel, Chilli-Kern und grine Tomatenmarmelade

Hanchen Quesadilla «ac
geschreddertes Hahnchenfleish Provolane, Guacamole und Pico de Gallo 9,99 €

Quesadilla Majorera ¢ »
geschereddertes Ziegenfleisch, Gemuse aus der eigenen Garung, Provolone 10.99 € . ‘
und Pico de Gallo ’ '

Quesadilla Arrachera ¢
geschereddertes Kronfleisch, Provolone, gegrillte Zwiebel und Pico de Gallo 11,99 €

Quesadilla Tulum ¢

geschreddertes Lammfleisch, Minze, Ricotta und Pico de Gallo 11,99 €

Garnelen nach Pastor-Art o 12.99 €

gegart in unserem JOSPER Holzkohleofen, Ananas-Chutney und Annatto-Gel 3

Miesmuscheln nach Yucatan-Art os .
Annatto, Kokosmilch, Koriander, Chilli, gerostete Limette 1 3,99 €

und flambierter Tequila
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Gegrilltes

Alle unsere Fleischsorten werden in unserem JOSPER-Holzkohleofen gegart.

Hahnchenbrust 14,99 €

Hahnchenspief 15,99 €

Gemischter Spiefs 17.99 €
]

Entrecote, Chorizo und Hanchenfleish

Entrecote vom Jungstier 18,99 €
Kronfleisch 19,99 €

Schweinekotelett aus den Pyrenden 20,99 €

Geschnittene Rinderlende mit gegrillten

Knochenmark 22,99 €

Filetsteak vom Jungstier 2499 €

Fleisch serviert mit Kartoffelspalten und Gemise der Saison

i) Diana 2 Kartoffelspalten
Sofsen () 1) Griiner Pfeffer Beilagen %) Salat
3,99€ < BBQ 3,99 € 2 Pommes
) Guacamole Q@& 1) () Zwibelringe
@ (0 Chipotle @ @) Tortilla
%) Reis
2 Bohnen

Burger

Gegart in unserem JOSPER-Holzkohleofen

La Gringa cacs
Knuspriges Hahnchen, mit Cheddar gefillte Jalapenos
und Pasilla-Chilli-Mayo

El Paso wacs
Angelschnurfleisch, Speck, Cheddar und Zwiebelringe

Hamburgers serviert mit Pommes, Gurken und Salat
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Die Klassiker

Traditionelle Kiche

Chilli con carne o¢
Tex-Mex-Klassiker mit Fleisch, Bohnen und Chillis.
Serviert mit Weizen-Tortilla, Reis und Mozzarella

Beverly Hills-Hdanchen s
Speckpulver, Mozzarella und BBQ-Sofse

Schweinerippchen s
bei Niedrigtemperatur gegart und BBQ-5auce

Kalbskarree

bei Niedrigtemperatur gegart und mit Jack Daniel’s-5ofse lackiert

Lammkeule ©
beil Niedrigtemperatur gebraten, mit einer Mole aus Schokolade und
Pasilla-Chilli mit Honig

Die Klassiker, mit Ausnahme des Chilli con Carne, serviert mit
Kartoffelspalten und Gemiuse der Saison

Pastas

Wahlen Sie die Pastasorte, die lhnen am besten schmeckt
und kombinieren Sie sie mit einer unser kdstlichen Sofien

Bolognese
klassische Tomaten-Hackfleisch-Sofie

Carbonara s
Sahnesauce mit Speck, Zwiebeln, Ei, Parmesan und Petersilie

Cowboy @
cremige Ranchero-Sofie mit geschreddertes, Hanchenfleish
Paprika und Habanero-Chilli

Lasagne bolognese «a¢
frische Nudelblatter, Bolognese, Parmigiano und Bechamelsofie,
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Tacos (3st.)

Gefillte Maistortilla

Hahnchenae
geschreddertes, Guajillo-Chilli, Guacamaole, Pico de Gallo, Limette und
Koriander

12,99 €

Pastorae

Weiches Schweinefleisch, mariniert in Annatto und langsam gegart in

Bananenblattern, Ananas, Zwiebeln, Guacamole, Pico de Gallo, Limette und 13.99 €
Koriander. ’

Rinderkarree

Bei Niedrigtemperatur gebratenes Jahrlingsrindfleisch, Erdnisse, eingelegte
Rettiche und Whisky-5of:e 14,99 3

Kleine Garnelen coes
Gebackene Garnelen, “Atropellado” nach Art des Nordens, eingelegter

Rotkohl, Zimt und Morita-Chilli-Mayo mit Honig 15,99 €
Lammass
zerkleinert, Garnelen in Aguachile, Wakame und Satay-Sofie 17,99 €

Tacos serviert mit Baby-Salat, Kirschtomaten und Rettich

Chimichangas

FUllung in Weizentortilla gewickelt und frittiert

Veracruz ¢

geschreddertes Hahnchenfleisch, Zwiebeln, Paprika, grine Tomatensofie, 14.99 €

Mozarella und saure Sahne :

Chiapas ¢

geschreddertes Jahrlingsrindfleisch, Jack Daniel’s-Sofse, knusprige Griebe, 15.99 €
?

Mozzarella und eingelegte Zwiebel

Sinaloa ose
geschmort Garnelen mit Guajillo-Chilli, Zwiebel, Paprika, Mozzarella

und Ranchera-Sofse 16,99 €
Capra

geschmortes Ziegenfleisch, Nopal, Mozzarella, Limettengel und Sufskartoffel 16.99 €
aus Jable ’

Chimichangas serviert mit Baby-Salat, Kirschtomaten und Rettich
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Burritos

gefillte und gerollte Weizentortilla

Vegetarisch :oac
Kochbanane, veganer Chilli, Provolone, Pico de Gallo und Tomatillo-Guasacaca 12,99 €

Cochinita pibil 1ac
geschreddertes Schweinefleisch, sufie Mango-Chilli, Provolone, eingelegte
Zwiebel und Tomatillo-Guasacaca 14,99 €

Chihuahua s
geschreddertes Hanchenfleish, Zwiebel, Paprika, Speck, Provolone, Pico de Gallo

und BBQ-5ofze 14,99 €

Rodeo oes
Chilli con Carne, Chipotle-Chilli, Provolone, Pico de Gallo und BBQ-Sofze 14,99 €

Burritos serviert mit Bohnen und Reis
Fajitas
Auf einer bren'!enden Eisenplatte

Vegetarisch :o:c
Rostung von Gemuse der Saison, Nopal, Chipotle und Mozzarella, 12,99 £

Hahnchen ¢

Zwiebel, Paprika, Chipotle und Mozzarella 15,99 €
Rind ec
Rindfleisch, Zwiebel, Paprika, Chipotle und Mozzarella 1 5,9 9€

Garnelen oa¢
geschmort mit Guajillo-Chilli, Zwiebel, Paprika, Chipotle und Mozzarella 16,99 €

Hanchen und Garnelen o5
Guajillo-Chilli, Zwiebel, Paprika, Chipotle und Mozzarella 13,99 €

Hacienda asc

Geschmorte Rindfleisch, Hanchenfleish und Garnelen mit Guajillo-Chilli, Zwiebel, 19.99 €
Paprika, Chipotle und Mozzarella ’

Fajitas, serviert mit Bohnen, Reis und Weizentortillas
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Tequilas und Mezcales

EL JIMADOR REPOSADO
EL JIMADOR BELANCO
ROOSTER ROJO

HERRADURA BLANCO
HERRADURA REPOSADO

MEX SILVER

MEX GOLD

OLMECA REPOSADO

OLMECA BLANCO

SAUZA GOLD

JALISCO SILVER

JALISCO GOLD

MAXICA GOLD

CAMINO REAL BLANCO

VIVA AGAVE REPOSADO

JOSE CUERVO REPOSADO
SIERRA SILVER

SIERRA REPOSADO

OLMECA CHOCOLATE

MAXILA FRESA

MAXILA MANGO

LA TILILA BLANCO

LA TILILA ANEJO

HERENCIA DE PLATA SILVER
ESTIRPE REPOSADO 100% AGAVE
DON JULIO REPOSADO

RESERVA DEL VIEJO

SE BUSCA MEXCAL

DON JULIO BLANCO

DIAMOND BLANCO

PATRON SILVER

PATRON ANEJO

JOSE CUERVO RESERVA DE LA FAMILIA
JOSE CUERVO RESERVA DE LA FAMILIA PLATINO
CENOTE ANEJO

DON JULIO 1942







