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Bruschette

Toastbrot mit Tradition und Greback in Moment

San Pellegrino «:cs
Butter, Knoblauch und Petersilie

Genova ¢«
Tomate, Knoblauch, Olivenol und Basilikum

Salerno s
Butter, Knoblauch und Mozzarella

Focacce

Die Tradition der antiken Etrusker und Griechen

Rosmarino =:c¢s
Knoblauch, Olivenol (AOVE) und Rosmarin

Pomodoro «cs
Getrocknete Tomaten, schwarze Oliven, Rosmarin
und Portobello-Pilze

Caponata e Anchoviesscs
Sardellen, gebratene Paprika, Auberginen, rote
Zwiebeln und Knoblauch

Ripiena ::cs
Tomate, Rucola, Pesto und Parmigiano-Flocken

Polipo cece
‘Nduja, Oktopus und Wakame-Algen

Zuppa

Bruhen, Gemuse und Krauter

Crema di zucca 5
Kirbis-Cremesuppe und Parmigiano-Knusper

Minestrone ¢
Gemisebrihe, Gemise der Saison und Orecchiette




Antipasti

Vorspeisen der italienischen Gastronomie:
Eine andere Art, unsere Kiiche zu probieren, zu teilen und zu geniefien.

Nachos corleone o
Ravioli mit Kasefillung, gebraten, knusprig, mit Parmigiano, einer leicht
pikanten Tomatensofie und Basilikum

Melanzane ¢
Gebratene Auberginen, mit Mozzarella, Tomatensofse und
Parmigiano-Flocken

Olive ripiene ¢ icos
Gebratene Oliven, gefillt mit gewiirztem Fleisch, Pinienkernen
und Parmigiano

Provolone al forno «»
Geschmolzen, Mango chutney und oregano

Arancini di zucchine «ccs
Risottobdllchen, gefillt mit Sobrasada, Zucchini, Walnissen und mit einem
Mozzarella-Kern

Crocchette di pomodori secchi cac
Cremig, knusprig mit japanischer Mayonnaise
und Lachs-Sashimi

Brioche dorata «co
Pastrami, gebratene Paprika, Piparra, Mayonnaise und Kapern

Fingers di mozzarella :« ¢
Frittiert, knusprig, mit gerostetem gemahlenem Mais und Marmelade aus
getrockneten Feigen

Gamberi alla diavola e=
gekocht in Olivendl, Kirschtomaten, knoblauch, Winde und Petersilie

Calamari =
Gefillt mit Zucchini, Garnelen, Kurbis und Jable-Sisskartoffelpiree

Burrata s
Karamellisierte Tomate, getrocknete schwarze Oliven, Basilikum-Karamell
und Pesto

Vitello tonnato canario«s
Gebratene Schweinekeule, Thunfischmayonnaise und Pickles

Croccante di gamberi cac
Gebackene Riesengarnelen mit Garnelenteig und Puttanesca-Mayonnaise

Pepata di cozze oo
Miesmuscheln, Creme, rosa Pfeffer und Limette

Polpo Adriatico =
Oktopus, Stracciatella, Rucola und kandierte Tomaten
Carpaccio San Paolo ¢¢

Knusprige Coca (Blechkuchen), dinne Filetscheiben, Stracciatella, rotes
Pesto, Parmigiano und gerostete Pistazien




Insalate

Salat, Krauter und noch etwas

Caprese a3
Mozzarella, Tomate, Pesto und Basilikum

Cesare cocs
Zarter Salat, Tomate, Hadnhchen Schnitzel, Parmigiano, Sardellen,
Croutons mit Knoblaucharoma und Caesar-Sofse

Gratinatt

Ofen, Parmigiano und Passion

Cannelloni diverdura 1« ¢
Frische Pasta-Wraps, Gemuse der Saison, Parmigiano und
Bechamel-Sofse

Lasagna di carne :«c
Frische Pastabldatter, Bolognese, Parmigiano und Bechamel-Sofse

Cannelloni di pularda :«c
Frische Pasta-Wraps, zerkleinerte Poularde, getriffelte
Mornay-Sofse, Steinpilze und Parmigiano-Gratin




Risotti

Traditionelle Herstellung und frisch gekocht

Risotto aifunghi =
Steinpilze, Thymian und Knuspriger Parmesan

Risotto con secreto ibérico =
Secreto, Kastanien, Foie gras und Burrata

Risotto ai frutti di mare =
Oktopus, Herzmuscheln, Knoblauch und Ziegenkase

Pesce

Sea Meersschatze

Salmone s
mit Sellerie und Caponata-Puree

Baccala s
Konfiert in Olivendl (AOVE), mit feiner Krauterglasur
und Piguillo-Paprika-Konfiture.

Spigola es

mit Miesmuschelcreme und Romesco-Sofse

Fisch serviert mit kartoffeln und Gemiuse der Saison




Fleisch, die Delikatesse aus dem Land

Petto di pollo sorpresa <«
Panierte und knusprige Hanchen um Butter mit Krautern aufgerollt

Roll di petto di pollo

Niedrigtemperatur gegart, mit Duxelle von Steinpilzen und Spinat

Scaloppa alla milanese «c
Traditionelles Rezept, knusprig paniert und mit Spaghetti Napoli serviert

Tagliata di manzo con rucola, parmigiano

e aceto balsamico ¢
In Scheiben geschnittenes Jungstier-Lendensteak, Rucola, Parmigiano
und Balsamico-Essig

Magret di anatra *
Niedrigtemperatur gegart, Kartoffelschaum, Kése und Honigsauce
mit Rosmarin

Secreto di maiale ibérico
mit Pastinaken und Kurbiskonfitire

Filetto di manzo Rossini »«¢
mit Foie gras, Marsala-Wein und Triffel

20,99 €

2099 €

20,99 €

2599 €

Fleisch, aufser Scaloppa alla milanese, serviert mit gebratenen Kartoffeln, Knoblauch,

Rosmarin und Gemuse der Saison

i) Funghi &) Gemiise
(D 1 Griiner Pfeffer Beilagen 2) Salat

i) Gorgonzola 3,99€ ») Gebratenen Bratkartoffeln

2 Pommes




Pastas

Wdhlen Sie die Pastasorte, die lhnen am besten schmeckt, und kombinieren
Sie sie mit einer unserer kostlichen Sofsen.

RIGATONI FUSILLI i# ¢ TAGLIATELLE @ ¢ GNOCCHI & SPAGHETTI
GLUTEM FRIEMOLY GLUTEN FRIEWDLY
Gefullter Ludeln +1,49 €
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@ TORTELLINIDI @& BAULETTI RIPIENI @ = FAGOTTINI # (" RAVIOLI DI
CARNE ALL'ASTICE CON FORMAGGIO  SPINACI E RICOTTA
E PERA

Napoletana =
klassische Tomatensauce

Bolognese
klassische Tomaten-Hackfleisch-Sofie

Arrabbilata o:
Pikante Tomatensofse, Knoblauch und Petersilie

Pesto 2o
Sofse mit Olivenél (AOVE), Parmigiano, Pinienkernen, Knoblauch,
Petersilie und Basilikum

Aglio, olio e peperoncino o=
Knoblauch, Chilischote, Petersilie und Olivenol (AOVE)

Carbonara &=
Guanciale, Zwiebel, Ei, Parmigiano und Pfeffer

4 Formaggi 9%
Cremige Sofse mit Ricotta, Gorgonzola, Ziegenkdse und Parmigiano

Pasticciata »
Neapolitanisches Ragout mit Ricotta

Amatriciana o
Pikante Tomatensofie, Speck und Krauter

Puglia s
Stratacciella und rotes Pesto

Gorgonzola e noci o5
Sahnesofse mit Gorgonzola und Walnissen

Indiana =
Sahnesofie mit Zwiebeln, Knoblauch, Lachs und Curry

Don Cuccio »
Sahnesofse mit Tomaten, Speck, Pilzen und Hahnchenfleisch

Tartufo =
Sahnesofie mit Triffel, Thymian und Parmigiano

Spinaci, gamberi, aglio e panna s
Sahnesofse mit Spinat, Garnelen und Knoblauch

Alpina »
Sahnesofse mit Jungstier-Lendensteakspitzen, Pilzen,
Knoblauch und Zwiebeln

Frutti di mare os
Pikante Tomatensofie, Tintenfisch, Miesmuscheln, Garnelen,
Herzmuscheln, Knoblauch, Petersilie und Weifswein




Unser Teig ist hausgemacht, natirlich fermentiert und immer
mit den besten Produkten hergestellit.

Margherita o
Tomatensofie, Mozzarella und Basilikum

Prosciutto o
Kochschinken, Mozzarella, Tomatensofie und Oregano

Funght 2:c
Pilze, Mozzarella, Tomatensofse und Oregano

Marinara sc
Tomatensofse, kandierte Kirschtomaten, Sardellen, Knoblauch und Oregano

Bufalina DOP :cs

Tomatensofse, Burrata, Pesto, Basilikum und Olivenol (AOVE)

Conejera ¢
Kasecreme, Schweinshaxe, Mozzarella, Ziegenkase und Malpais-Hot-Sauce

Hawaiic
Kochschinken, Ananas, Tomatensofse und Mozzarella

Melanzane iocs
Parmigiano-Creme, Mozzarella, Rotkohl, Auberginenchips und Palmhonig

Capricciosa Differente ¢
Kochschinken, Pilze, Artischocken, schwarzen Oliven, Mozzarella,
Tomatensofse und Basilikum

4 Formaggt eac
Parmigiano-Creme, Gorgonzola, Ricotta, Ziegenkdase, Arancini aus
Parmigiano und Kiirbiskonfitire

Tonno e cipolla «sc
Thunfisch, gebratene Zwiebel, Knoblauch, Mozzarella, Tomatensofse und Oregano

Diavola «ac
Pikante Salami aus Kalabrien, ‘Nduja, Mozzarella, Tomatensofe,
Parmigiano und Basilikum

Carbonara «c
Parmigiano-Creme, Speck, Ei, Mozzarella und Parmigiano

Toscana ec
Kirbiscreme, Provolone, italienische Wurst und Piparra-Paprika

Lanzarote ¢=
Kdsecreme, Speck, Banane, Dattelcreme und Ricotta.

Napoletana ¢
Neapolitanisches Ragout, Fleischballchen, Mozzarella und Parmigiano

Mamma Encarna s
Pistaziencreme, Mozzarella, Mortadella, Pistazienknusper und rotes Pesto

Zucchine ¢
Parmigiano-Creme, Mozzarella, Zucchini und Parmigiano-Chips

Amatriciana ¢
Tomatensofie, karamellisierte Zwiebeln, Guanciale, Mozzarella und Ziegenkdse

Due mari os¢
Pikante Tomatensofse, Stracciatella, Garnelen, Miesmuscheln
und karamellisierte Kirschtomaten




Calzone

Geschlossene Pizza

1- Pikanter Salami aus Kalabrien, Provolone, Mozzarella,
Tomatensofie und Basilikum 2@

2- Neapolitanisches Ragout, italienische Wurst, Fleischballchen,
Mozzarella, Parmigiano und Basilikum 2@

Zum H'i.l'l!llfiig&l‘l: Ananas, Hadhnchenfleisch, Kochschinken,
Garnelen, Pilze

Jede andere Zutat wird als Extra berechnet.

Glutenfreie Option verfiigbar

Piccoli Gondoliert

Die Zukunft

Milanesa di pollo ««c

Hot dog s

Polpettine al sugo «c
Fleischbdllchen in Tomatensofse

Pizza margherita ¢

Rigatoni alla bolognese o alla napoletana «c

Menu Piccoli Gondolien serviert mit Pommes







